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UVAFERM DANSTIL A
Kedvezd arfekvésd, univerzalis éleszté
egyszert, tisztaiz( fehér- és vorosborokhoz, szeszcefrékhez

EREDET: Eurbpaban izolalt Saccharomyces cerevisiae (342-es tbrzs) boréleszto.
Sz8lémustok, és egyéb egyszerl erjeszthetd cukrokat tartalmazé alapanyagok erjesztéseére.

MIKROBIOLOGIAI TULAJDONSAGOK:

- Killer-aktiv éleszté. Ez lehetdvé teszi a fajéleszté dominancidjanak gyors kialakulasat.

- Révid a Lag-fazisa, gyorsan, lendlletesen erjeszt. Nagy alkohol és cukortoleranciaja
van. Batch fermentorban tapanyagkiegészitéssel 25-32 °C-on 5 nap alatt 20 tf%-0s

_ alkoholtartalomig erjeszt.

- Erjesztési hdmérseéklet-tartomany: 12-32 °C.

- A Lallemand szigori min8ségi el6irasai, és gyartaskdzi minéségellendrzése biztositja a
termék mikrobioldgiai tisztasagat.

FIZIKAI TULAJDONSAGOK: Nem képez habot.

SO, TERMELES: Minimalis mennyiség(i kén-dioxidot termel, ezért parlatkészitéshez is
kitinden hasznalhato.

ALKALMAZAS: A DANSTIL A egyszer( szénhidratokat tartalmazd szubsztrat
fermentacidjahoz javasolt. Must, cukornadszirup, cukorrépamelasz erjesztésére is
hasznaljak. Révid id6 alatt nagy alcohol-koncentracioig erjeszt.

Fehérborok mustja 15-20 g/hl
Vérosborcefre 15-20 g/q

MUSTHOZ, CEFREHEZ ADAS: REHIDRATACIO utén. Az optimalis élesztbaktivitas
elérésehez a szaritott élesztdt kb. 10 x-es mennyiségli (azaz 1 kg éleszt6 kb. 10 | vizben)
35-40 °C (max. 40 °C) hémérsékleti KLORMENTES ivévizben folyamatos keverés
kézben "feloldjuk". 15 perces allasidd utan a rehidratalt élesztét az erjesztendé tételhez
adjuk. Az eleszt6t az erjesztendd tételben jol keverjik ell A beoltasnal vigyazzunk, hogy a
rehidratalt eélesztd és a beoltand6 anyag hémérséklete kdzétti kilénbség ne haladja meg
a 10 °C-ot. Megoldas: egy- vagy kétlépéses szoktatds: Az erjesztendé anyag
homérséklete 10 °C felett kell, hogy legyen.

TAROLAS: A vakuumcsomagolt Danstil A éleszt szaraz, hiivs helyen tarolva 36 honapig
garantaltan megfeleld aktivitasti marad. Optimdlis tarolasi kériimények: szaraz hely, 5-15 °C
hémeérséklet. Felbontas utan felhasznalandé! Kérjuk a hasznélati utasitasok betartasat! '
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